STOL DO PANIEROWANIA urzanzenia oia sAsTRONOMI

Stuzy do efektywnego przesiewania panierki wykorzystywanej przy smazeniu skrzydetek, né-
zek, kotletéw i warzyw.

Oddziela zuzyta panierke od dobrej, ktérg mozna pézniej ponownie wykorzystac¢ do paniero-
wania produktow.

Dzieki wykorzystaniu specjalnej szczotki urzadzenie jest niedrogie i tatwe w utrzymaniu czy-
stosci.

Wykonany w catosci ze stali nierdzewnej AlSI 304- zapewnia wysoka odporno$¢ na warunki pa-
nujace na kuchniach.

Rama stotu oparta na profilach stalowych, a cato$¢ spawana wraz z blatem i poszyciem zewnetrz-
nym.

Wszystkie zastosowane komponenty produkcji polskiej lub europejskiej - gwarancja wysokiej
jakosci wykonania i niezawodnosci.

Wykorzystanie czesci i komponentéw tatwo dostepnych.

Szczotka zastosowana w stole z mozliwoscia regeneracji - znaczace obnizenie kosztu eksploatacji.
Prosty projekt konstrukcji stotu- zastosowanie w miejscach gdzie pracujg ruchome ele-
menty lub biegng wiagzki elektryczne szybko demontowanych zaslepek ochronnych.
Doktadno$¢ przesiewania panierki jest o okoto 20% lepsza niz w produktach amerykanskich, kté-
re sg uznawane za najlepsze. Powodujgc wieksze oszczednosci dla wtasciciela restauracji

e elektroniczne sterowanie
czasem panierowania 60s

e zasilanie 230 V/Hz

e moc przytaczeniowa 1 kW

e predkosc¢ stata 60 obr./min.
e wymiary (LxBxH:
1220x700x200mm)
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